Un mend tipo cc’)ctel se caracteriza por su ambiente
imformal, (Jinémico Y chstenchcJo, donde Ios invitados
pueden moverse y socializar, mientras chsFrutan cJe una

variedacl cJe aperitivos y loel?idas.



APERITIVOS

Crema cJe calaloaza con naranja

Tabla de embutidos italianos con griisinnis
Tabla de quesos, uvas y sus panes

Burrata de bafala con sa|morejo picanton

Bocatin en pan de cereales de roast beel[‘con mayo (Je mostaza
Mini crepe de langostino y candnigo
Croquetas dejamén ibérico
Salteado de po”o de corral con verduritas thai
Hojita de cogoHo con dadito de merluza rebozada con salsa tartara
Mini laurger con Ioarlaacoajaponesa y ricula

Cazue|ita de marmitako Ae chipirén

POSTRES

CUCUYUChO cle crema cle |imén y merengue

Daditos cJe Brownie

BEBIDA (Ioarra lilore)_
Agua

Cerveza

Refrescos
Vino Tinto Monte|ciego (Rioja)
Vino B|anco Goleta Azu| (Rueda)

34€ por persona +]O% IVA



APERITIVOS
BIO(J(JY Mary con I?GFI?GFGCLIO

TaMa de i[oéricos con pan sop|ado

Tabla de quesos, uvas y sus panes
Blinis con salmén marinado y salsa de eneldo
Perlita de queso de calora, membrillo y pistaclwo
Tartar de salmén con emulsion de cftricos
Brocheta de po”o Teriyaki
Mini pita de cochinita piloil, guacamole y cebolla morada encurtida
Croquetas de truFa
Cucurucho de gnocchis fritos con salsa brava
l_angostino envuelto en panLo con mayonesa de kimuchi

Mini quesadi”a de costi“a Ioarloacoa

POSTRES

Daditos de carrot cal(e
TruFas de choco]ate

BEBIDA (Ioarra lilore)_
Agua

Cerveza

Re{?rescos
Vino Tinto Monte|ciego (Rioja)
Vino B|anco Goleta Azu| (Rueda)

88€ por persona +]O% |VA



APERITIVOS

\/asito cJe vichysoise morada

Jamén ibérico con pan sop|ado
Sandwichito caliente con |acén, queso mascarpone y trufa
Tabla de quesos, uvas y sus panes
Cono con tartar de aguacate y tomate
Tosta de foie mi cuit con confituras
Cucharita cJe steal< tartar
Anchoas 00 en pan de crista| y tomate rayado
Cucharita de pulpo con parmentier de patata trurada
Gyozas de verduras
Croquetas de gamloas al aji”o
Empanadi”a de Ioerenjena y carne picantona con caramelo de soja
Fingers de po“o con kikos y salsa sweet chilli

Cazue|ita cle risotto negro con sepia

POSTRES

Vasitos de tiramisu

Mini pancakes con Nute”a y Framlouesita

BEBIDA (Ioarra lilore)_
Agua

Cerveza

ReFrescos
\/ino Tinto Monte|ciego (Rioja)
Vino B|anco Goleta Azu| (Rueda)

4]€ por persona +]O% |VA



CONDICIONES GENERALES
1. Los precios NO INCLUYEN el LV.A. del 10%.

2. E[ pechcJo minimo es para 20 personas .
3.En e| precio va inc]uida |a prestacion de| servicio por parte del personal (camareros y cocineros) asi como ]a limpieza
del ]ugar de tral)ajo.

4. Los mends inc|uyen el menaje necesario para la Aegustacién de comida y bebida.
b. El moloi]iario y [a decoracién NO ESTAN |NC|_U|DOS EN EL PRECIO. Consu|tar presupuesto de a|qui|er de mesas,

si”as, carritos para candy bar, decoracién ﬂora|, etc.

CONDICIONES DE PAGO Y CONTRATACION

1. E[ presupuesto tendré una va|idez (Je 30 (Jl’as desde |a Fecha de envio a| cliente.

2.En caso de aceptacion, se entregara un anticipo del 50% en concepto de reserva de fecha mediante transferencia
bancaria a la cuenta bancaria ES38 008127004600 0210 5618 o efectivo.

3.En caso de cancelacién del evento a un mes de la fecha prevista, se devolveré la reserva comp|eta. A menor
ante|acién, no se realizardn devoluciones.

J. E| 50% restante se alaonaré 72h antes (Je| evento.

b. Asimismo, 72h antes del evento, se confirmara el ndmero exacto de comensales. No habra devoluciones posteriores
a esta confirmacién.

6.En caso de no disponer de electrodomésticos o espacio habilitado para montar la cocina, el cliente debe notificarlo y
hacerse cargo de los costes correspondientes.

7. La hora de comienzo del evento es la que gigura y se ha aceptado enel presupuesto. El catering no se hace

responsab]e de posiHe retrasos por Ios cliente y e| posiHe coste extra cJe camareros que se puede generar.



